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EDAMAME Vaina de soja verde al vapor, salteada con kimuchi coreano o 8
con trufa y carbédn

SUNOMONO Encurtido de pepino, alga, jengibre y sésamo de suribachi 1
MISOSHIRD Caldo dashi mineralizado con kombu, shiromiso. alga wakame y tofu 1
Seglin temporada

GOHAN Arroz blanco al vapor 3
(- L/ 5 SASHIMI PORCIONES DE PESCADO O MARISCO CRUDO
SAKE Lomo alto de salmén noruego - parte magra - 8.5
SAKE NO HARA Ventresca de salmén noruego - parte grasa - 8.9
AKA-MAGURD Akami de attn rojo de aleta azul 9.9

__:?‘((
LL_ L— )NIGUIRI CORTE DE PESCADO O MARISCO SOBRE ARROZ DE SUSHI

1830, Yohei, un cocinero de Tokio inventdé el nigiri-zushi.

Precio por ud. (min. 2)

NAMA-EB| Cola de gamba cruda con sake 3.1
UMI KO Carne de vieira de costa 3.4
AMAKU Colas de gamba dulce 31
AKA MAGURD Corte de akami de atdn rojo de aleta azul 3.3
MAGURO KU Tartar de atdn rojo a cuchillo con trufa de verano 35
SAKE Lomo alto de salmén noruego - parte magra - 3.3
SAKE NO HARA Corte de ventresca de salmén noruego - parte grasa - 3.4

D_Xl‘ "Niguiris a fuego"

ABURFSAKE Lomo alto de salmén noruego asado 34
UNAGlHl Anguila de agua dulce asada como en Shizuoka en el lago Hamana 3.6
<3/ufﬁ/u

GUNKAN PESCADO O HUEVAS SOBRE ARROZ DE SUSHI CON NORI
IKURA Caviar rojo de salmén salvaje de Alaska 4.95
TEKKA Tartar de atn rojo de aleta azul con negi y goma abura 4.95

e MAKIS COMO EN FUJI ™

E i ;: L HOSO-MAKI /6 CORTES

TEKKA MAKI Arroz de sushi y atin rojo de aleta azul envuelto en nori 9.9
SAKE MAKI Arroz de sushi y salmén noruego envuelto en nori 8.9
MAKI-TSU 1/2 tekka-maki y 1/2 sake-maki 99
Combinado

ABUKADU Arroz de sushi y aguacate envuelto en nori 8.9
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/ j— ?CHU—MAKI / 6 CORTES

KAJI-DO Attn rojo de aleta azul, salmén noruego y aguacate 3.9
TORI-NORI Pollo marinado con age-mono de fécula y frito, sichimi togarashi, 95
Especialidad ao nori, lechuga rizada y salsa kara-age

4 uds.

/ I\ \( t FUTO-MAKI / 4 CORTES
IKURA Caviar de salmén salvaje de Alaska, langostino cocido, salmén 9.9

noruego, melocotédn de agua y mayo

TOBIKO Langostino cocido, huevas de pez volador con wasabi, aguacate, 9.9
negi y mayo picante

HATO - Uramaki con tamafio de futo-maki - 9.9
Especialidad Salmén noruego, cebollino y sésamo

j b a~ %URA—MAKI / 6 CORTES

7 i KOFU-SAKE Salmén noruego, aguacate, wasabi y shiro goma 10
S
5
T KOFU-MAGURD AtGn rojo de aleta azul, aguacate, kimuchi, furikake de shiro 11
/¢ morado y té
7 o
YOAKE-CALIFORNIA Taru-taru de cangrejo, kyuri, aguacate, huevas de pez volador 10
y shiro goma
RHNBﬁ Pescados moriawase, aguacate, kyuri y mayo 11
MlNTﬂ Salmén noruego, aguacate, tdrtara de menta y shiro goma 10
A f TARU'SAKE Aguacate, taru-taru sake y goma abura picante 11
IN
ir i TARU-MAGURD Aguacate, taru-taru maguro y goma abura picante 12
Yot
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jfi MOTTO SAKE Taru-taru sake con raiz y hojas de wasabi encurtidas, pepino, 12
L » aguacate y méds taru-taru sake
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/; i MUT'"] MAGUR'] Taru-taru maguro con kimuchi, pepino, aguacate y mas taru-taru 13
IN ; maguro
. KY“BA Platano frito, ao nori, y salmén noruego asado 11
o
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T fl L ti - tomate dul fitad 1mé 11
. ABURFSHUGA angostino age-mono, toma e‘ u ?e confitado, ?rema, salmén
(& 2 noruego, cebolla asada con jengibre y kabayaki
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j (— TEPPANYAKTI COCINADOS EN PLANCHA DE ACERO
OKONOMIYAKI Tortilla tipica de las clases populares. Es considerado 12
Recomendado uno de los platos emblemdticos de Osaka
4 personas
/Tiempo de espera 20 minutos
( GYOZAS COMO EN UTSUNOMIYA N
Ezz "Las gyozas Masa de harina rellena de mariscos y cebollino 8.9
? se acompafian
con shoyu Masa de harina rellena de cerdo y col 8.9
avinagrado y
goma abura" Masa de harina rellena de pollo y jengibre 8.9
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/5\ b FURAI-YA SUMERGIDOS EN UN BANO DE ACEITE HIRVIENDO
EBI NO FURAI Langostino en tempura panko 9.9
KARA-AGE Pollo frito a la japonesa 9.9
r COCINA CON HISTORIA ~
KATSU-KARE Curri japonés que se sirve junto con arroz y tonkatsu 11
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“El arroz con curri constituye el plato principal del mend de los
viernes de la Fuerza Maritima de Autodefensa de Japén”
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: : 4 { ROBATA METODO DE COCCION SIMILAR A LA BARBACOA

Brocheta de pollo a la brasa 8.5
YAKITORI °

O
WOK SARTEN REDONDA Y ABOMBADA EN EL FONDO

YA-KINOKO Arroz especial de otofio con chasu 11
TDTHL

YAKIUDON Udon con marisco y salsa especial Osaka 12
~ - KN

BRESEA

YAKISOBA Soba de huevo con pollo de corral 12
L N

BEZIE

IKAUDON Udon con calamar y kimuchi coreano 19
WD EA

BUTAUDON Udon con cerdo y salsa de la casa 19
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DEZATO 77~

-H- L AMAT DULCES Y POSTRES

MOCHI Pastel de arroz glutinoso relleno 6

MATCHA-KE Tarta de té verde 6

EHUEU-SHU Mousse y bizcocho de chocolate emborrachado con licor de b
"ume", ciruelas japonesas y sorbete de fruta de la pasiédn
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ﬁjq 37’“ ST REFRESCOS

AGUA 15
CERVEZA SAN MIGUEL 15
COCA-COLA ORIGINAL / ZERD 19
FANTA LIMON / NARANJA 19
LIPTON DE MELOCOTON 19



